LA 19 URCE

RESTAURANT - BAR - TERRASSES

PRIVATISATION

DONNEZ VIE A VOS EVENEMENTS AVEC
UNE EXPERIENCE UNIQUE ET INSOLITE

Dans la Chapelle des Anciennes prisons entierement rénovees,
en plein coeur de Lyon a 100 m de la gare de Perrache,
marquez les esprits de vos participants en leur offrant
un cadre exceptionnel et hyper-central.

NOS FORMULES TRAITEURS

PRIVATISEZ NOTRE LIEU - Du Lundi au Dimanche 7j/7 — 24h/24
04 87 63 82 87 - contact@lasource.store - www.lasource.store

La Source / 17B Rue Delandine 69002 LYON
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FORMULE PIECES COCKTAILS

LISTE NON EXHAUSTIVE DE NOS PIECES COCKTAILS EN FONCTION DES PRODUITS FRAIS, DE LA SAISON ET DE
L’HUMEUR DU CHEF

Piéces Salées

o Planche Charcuteries d’Exception (Speck, Jambon Cru Truffé, Rosette, Spiniata,
Coppa)

o Planche Fromages (Morbier, Bleu des Causses, Tomme de Savoie, Abondance
Fermier)

o Planche Saumon Fumé

o Planche Tataki de Beeuf marinée au Soja

o Nems au Poulet et Légumes

o Samoussa aux Légumes (Oignons, Carottes, Mais, Petits Pois...)

o Stick Mozzarella sauce Curry / Mangue

o Crevettes Tempura sauce Sweet Chili

o Brochette Jambon Cru de Pays et Melon Charentais

o Brochette Saumon sauce Teriyaki et Avocat

o Brochette Tomates Cerises, Billes de Mozzarella et Concombre mariné a I'Ail
o Brochette Crevettes Cuites avec Baies Roses et Ananas flambé au Rhum

o Brochette Poulet et Oignons

o Brochette Magret de Canard au Miel et Péche

o Fondante (Flan style Omelette) au Chorizo, Fromage OU Lardons

o Tartelette Pickles (Créme Raifort, Carottes et Céleri)

o Blinis Saumon et Creme aux herbes OU Thon Snacké, Sauce Soja et Sésame

o Mauricette (Mini Sandwich) Poulet, Poivrons et Sauce Curry OU Boeuf

o Club Sandwich Roti de beeuf OU Thon OU Jambon Cru Ou Saumon

o Quiche Fromage OU Lardons Oignons OU Saumon

o Toast Normand au Beurre, Camembert, Compote de Poire, Piment d’Espelette
o Escargots au Four et Persillade

o Croque-Monsieur au Jambon Blanc Truffé

o Falafel Sauce Yaourt

o Verrine Saumon et Creme Citron / Herbes Brochette Tomate Cerise,
o Bille de Mozzarella et
o Mini-Burger au Beeuf Concombre

o Risotto Truffé

Piéces Sucrées

o Macarons

o Gateau (Marrons, Pommes OU Poires)
o Tartelette (Pralines OU Chocolat)

o Brochette de Fruits de Saison

o Muffin (Chocolat OU Fruits Rouges)

o Mochi glacé

o Cannelés



FORMULES REPAS

Buffet Déjeunatoire ou Dinatoire *

Mix de Viandes (Bceuf, Poulet...) et/ou Poissons (Cabillaud, Thon...)
Salades de Saison

Poélée de Légumes

Pommes de Terre Grenailles, Riz, Nouilles Chinoises fagon Wok...

Tarte Maison (Praline, Marrons...), Salade de Fruits, Panna Cotta

Mix de Viandes, Légumes et
Pommes de Terre...

*Avec Supplément a la Plancha et Barbecue en Extérieur

Déjeuner ou Diner Assis

Formule ENTREE / PLAT ou PLAT / DESSERT*
Formule ENTREE / PLAT / DESSERT*

*\Vous pouvez choisir les plats que vous souhaitez dans la liste ci-dessous

ENTREES au choix :
Terrine de Poissons du Chef

Ou Quiche aux Lardons et Salade Verte
Ou Salade César
Ou Brunoise de Tomates a I'Ancienne, Pesto et sa Burrata Crémeuse V’

PLATS au choix :

Supréme de Volaille a la Creme, Pommes de Terre Grenailles, Légumes
Ou Filet de Cabillaud a I'Huile Vierge, Poélée de Légumes et Risotto

Ou Wok de Beeuf, Sauce Soja, Légumes et Nouilles chinoises

Ou Wok Végétarien, Sauce Soja, Légumes et Nouilles chinoises v

DESSERTS au choix :

Tarte a la Praline
Ou Tarte aux Marrons
Ou Entremet Chocolat Caramel

Ou Salade de Fruits de Saison
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Plats Végétariens v Entremet Chocolat Caramel



FORMULES REPAS

Raclette Party a La Meule

Mix de Charcuteries d’Exception (Speck, Jambon Cru Truffé, Rosette,
Spiniata, Coppa)

Salade Verte et Tomates Cerises

Fromage a Raclette Pasteurisé (Classique, aux Herbes et Fumé (Brézain)
Pommes de Terre Grenailles

Tarte Maison (Praline, Marrons...), Salade de Fruits, Panna Cotta

FORMULES DOUCEURS

Accueil Café / Boissons Chaudes

Petit-Déjeuner d’Accueil : Boissons Chaudes, Jus et Viennoiseries

Collation Matin : Boissons Chaudes, Jus et Viennoiseries

Collation Aprés-Midi : Boissons Chaudes, Jus et Gateaux

Assiette de Gateaux

Notre propre service de Traiteur sur place peut s'adapter a :
o Tous les régimes et/ou contraintes alimentaires (Allergies, Végan, Végétarien...)
o Toutes les formules de restauration : Plateaux Repas, Lunch Box, Livraison, Repas a Théme ou Sur
Mesure, Buffet, Cocktails...

N’hésitez pas a nous exprimer tous vos souhaits, nous nous ferons un plaisir de les réaliser
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